
感染症対策として、卓盛のお料理は個人盛り対応にすることができます。

卓盛プラン ■ ブッフェは30名様以上からご予約を承っております

※上記メニュー以外のお飲物は別途料金となります。　※お酒のお持ち込み等は必ずご相談ください。

■ 季節によりメニューが変更になります

和・洋ブッフェ
5,000円

〈２時間フリードンク付き〉

BUFEET PLAN

6,000円 7,000円 のプランもございます

ブッフェプラン

同窓会や納涼会、各種懇親会などのご宴会にオススメの
選べるセットプランをご用意いたしました。

２時間の飲み放題が付いた各種プラン

卓盛プラン・ブッフェプラン、２時間フリードリンクのメニューです。

プラン共通 フリードリンクメニュー

● 瓶ビール ● 焼酎 ● ウイスキー ● 日本酒
● オレンジ ● ウーロン茶● アップル ● ジンジャー･エール ● コカ･コーラ

● ノンアルコールビール

■ 祝日前日を除く、日曜～木曜にご宴会を実施の場合は、追加料金なしでワイン、本格焼酎、カクテルが飲み放題メニューに追加されます。
　※金曜・土曜、祝日前日の場合は、プランの料金にプラス500円（税込み / お一人様当たり）追加となります。

■ ご予約内容の人数変更は実施日の３日前が最終受付となります。

日曜から木曜限定！ワイン・本格焼酎・カクテルが追加料無しで飲み放題

６～８月ご宴席限定の特典

■ ６月～８月の期間中限定で、同窓会に限り、懐かしい時間を楽しんでいだけるよう、３時間の飲み放題にてご提供いたします。
■ 記念品・花束・装花・集合写真・プロジェクター利用など、ご要望がございましたら、お気軽にご相談ください。

同窓会で上記プランをご利用の場合、フリードリンクは３時間になります！

▲個人盛り対応の一例です　※写真は5,000円プランです

和・洋折衷卓盛料理
5,000円

〈２時間フリードンク付き〉

STANDARD PLAN

和・洋折衷卓盛料理
6,000円

〈２時間フリードンク付き〉

UPGRADE PLAN

和・洋折衷卓盛料理
7,000円

〈２時間フリードンク付き〉

SPECIAL PLAN

■トング・箸・サーバースプーン・レードルなどは定期的に交換いたします。
■お料理を取り分ける際のアルコール消毒及びビニール手袋着用のお願いをしております。
■お席のレイアウトは間隔をあけて、各テーブルには飛沫防止用のアクリル板を設置いたします。
■飛沫対策として、お食事中以外はマスクの着用をお願いしております。
■大宴会場の空調設備は大型換気システムを導入しており、空気の入れ替えが行われます。
　（空調設備換気量計算書より：１時間あたりの風量が11,300²/h、大宴会場の体積が3,080²ありますので、１時間
　  あたりの換気は3.66回行われる計算となります。）

お客様がブッフェを安心してご利用いただくための対策を実施しております！

■ 和洋折衷の折詰料理　5名様以上より承ります
■ 総会・会議などの会議使用料（１時間分）リモートプラン

コールドアイテム； イタリアン・アンティパスト・ミスト（盛り合わせ）
寿司；  まぐろ　平政　穴子胡瓜巻
ホットアイテム； 丸鶏の香り揚げ   油淋ソース / メカジキのグリル   地中海風ソース   ローストポテト / 豚肉のシチリア風   レモンのモリーカ  カポナータ添え
デザート； パイナップルとココナッツのジェラート  "ピニャ・コラーダ"

M E N U

5,000円

コールドアイテム； 本日鮮魚のカルパッチョ / メディタレニアン・アペタイザー・ディライト
寿司；  まぐろ　平政　煮穴子
ホットアイテム； 骨付きスペアリブの毛沢東スパイス / スズキのソテー   ラタトゥイユ添え   バジルのソース / ドーブ・ニソワーズ（牛肉の赤ワイン蒸し煮）
デザート； カッサータ・シチリアーナ　パッションフルーツ

M E N U

6,000円

コールドアイテム； 季節のお造り　氷鉢盛り　あしらい一式 / フレンチ・オードブル・セレクション
寿司；  中トロ　平政　鮑
ホットアイテム； 大エビのマンゴー・マヨネーズソース / 鯛の蒸し焼き  プロヴァンス風  トマト・ブール・ブラン / 国産牛ロース肉のグリエ  ラビゴット・ソース
デザート； サマーベリーとハイビスカスのヴェリーヌ

M E N U

7,000円

各種プラン・ご会食のご予約は実施日の10日前よりお受けしております。

■ 会場のレイアウトのご相談、贈答ギフト・花束の手配、記念撮影の手配、ホテルのピアノ使用、楽器のお持ち込み・搬入などについて
　 お気軽にご相談くださいませ。

会場の演出・備品使用・お荷物の搬入について

各プランにお好みのお料理を追加することができます。
お子様用のお料理や、デザートブッフェ、鉄板焼きなどのメニューも充実です。

季節のお造り　三点盛り　妻一式
大エビのチリソース煮
フカヒレのあんかけ茶碗蒸し
天ぷらそば
煮干し中華そば
コーヒー または 紅茶

…………￥1,200
………………………￥1,000

…………………￥800
………………………………………￥500

…………………………………￥500
……………………………￥400

デザートブッフェ（30 名様より）
お子様プレート　6歳までのお子様向け
お子様プレート
お子様コース　12 歳までのお子様向け

…………￥1,000
………￥2,500

………………………………￥3,000
………￥5,000

出来たてのお料理をシェフがお取り分け

ローストビーフ　カービングサービス
鉄板焼き；国産牛サーロインステーキ
鉄板焼き；鮑ステーキ
帆立のポワレ
寿司
天ぷら
そば
季節のフルーツ　カッティングサービス

…………￥2,000
…………￥1,800

……………………………￥1,600
………………………………………￥1,000

…………………………………………………￥1,200
………………………………………………￥1,000

……………………………………………………￥500
…………￥800

オプションメニュー

ニューノーマルな生活様式に即した安心・安全の対策で
「お好きなお料理をセルフサービスで」お楽しみいただけるプランです。

感染症対策万全のブッフェプラン

※表記している料金は全てお一人様分、消費税込となります。

プラス 500円で本格焼酎（芋・麦）、ワイン（赤・白）、カクテルをご用意できます。

ホテルの味をお持ち帰りいただけるプラン

総会・会議・各種会合の懇親会の代わりに、職場やご自宅で
ホテルのお料理をお楽しみいただけるプランをご用意いたしました。

※季節・仕入れ状況によりメニューが変更になります。 ※会場使用時間の延長は別途追加となります。

其々の場所で
同じ料理を楽しむ
リモートプラン

Aプラン

5,000円

■和洋折衷の折詰料理
■会場使用料（１時間分）

※画像は5,000円プラン一例

Bプラン

7,000円

■和洋折衷の折詰料理
■会場使用料（１時間分）

※画像は7,000円プラン一例

Aプラン Bプラン

/
和洋折衷折詰料理

5,000円 7,000円
〈会場使用料１時間含む〉

REMOTE PLAN

※表記する料金は全て消費税が含まれております　※仕入れによりメニューが変更になる場合がございます　※画像はイメージです

■ 焼菓子詰め合わせ　1,080円 ／ 2,160円 ／ 3,240円　■ バナナブレッド　1,080円　■ アップルブランデーケーキ　1,296円（一例です）
※事前に商品をお選びいただき、ご予約にて承ります。　※ご予算に応じて対応可能ですので、お気軽にご相談ください。

オプションでホテルメイドの焼菓子などをお付けすることができます。




